
1/2（ミニ）ホテルパンレシピ（ミニ）ホテルパンレシピ

［1人分：343kcal／ 食塩相当量：3.0 g］

きのこのデュクセルとチーズの相性が抜群なトーストは朝食やランチにぴったり。きのこのデュクセルとチーズの相性が抜群なトーストは朝食やランチにぴったり。

作り方作り方

1. 食パンにきのこのデュクセル、トマト、ピザ用チーズの順に均等にのせ、20mmのホテルパン2枚に並べる。
2. 1のホテルパンを【設定1】で予熱後、加熱する。
3. 加熱完了後、2のホテルパンを取り出す。
4. 器に盛り、グリーンリーフ、イタリアンパセリを添える。
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トマトとチーズのデュクセルトーストトマトとチーズのデュクセルトースト
スチームモードスチームモード ホットエアモードホットエアモード コンビモードコンビモード

合計加熱調理時間　約合計加熱調理時間　約 5 分分

材料（材料（8人分）人分）

食パン：5枚切り 8枚
きのこのデュクセル 640g
トマト（輪切り） 2個
ピザ用チーズ 160g
グリーンリーフ 適量
イタリアンパセリ 適量

※掲載レシピはクックエブリオ ミニ専用のものとなります。
※掲載レシピは2段で検証をおこなっています。

分　量分　量

8人分

設定設定

設定 モード 水蒸気量 時間 温度

1 ホットエアー − 5分 220℃
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