1/1 (6ER) MFILIVLIE

Ky RIFPE—R

astmamEsE © 30 4
[1 A% : 248kcal/ BRIEHEHSE : 0.3 gl
TITTLoEDDEE LD | 5F—FDR—ZELT. WBWBHBFLYITELHET,

8l (36 A7)

59 2448
WiE 660g
EAB 600g
g INY — 270g

KIBEL VLRIV IITIVATHOODERD ET .

36 A%
IRTFILIK 19 DT 20mm 385
(ER18cmD ARy I 6&845)

RE

1 Ry hIT7— — 307 160°C | 1%

B0 7%

1. R=JLICEZE AN, SRUCHFRBAS/N\Y RIFY—TEILT, AT TWEEZEMZ D, boh &I U—LBICERZETE
T, FRNURVRICED, DOFNP K DEFZS5VWETL>HDIEIITS,

2. 1ITEINZSZDVWEBH5AN. T15L5ICREEDE S,

3. 2B UNY —Z TLNRZT—ERIFTHSRLAN, FECREGDE, A-Try—h 28V —FRITRLU AN,
20mmOIRT IV 3MICOET [RET] TFRE. NI 3,

4. BHS5HUTHEAZES,

) FERIV L SED LAY —EMATREBME, SAEORSBNLSLTBI L,

Copyright (C) 2016 HOSHIZAKI CORPORATION. All Rights Reserved.



	フワフワしっとりの焼き上がり！ケーキのベースとして、いろいろなアレンジで楽しめます。
	材料（36人分）
	分　量
	設定
	作り方
	調理ポイント



